
Menù delle festività Pasquali
Menu alla carta - PESCE Menu alla carta - CARNE

Antipasti
Moscardini affogati al vino Rosso con fave e scalogno € 15

Zibaldone di pesci nobili carpacciati e speziati € 16
Insalata di polipo all'aceto balsamico, patate e fiocchi di grana € 15

Totanetti in trifolata di mare con patate e carciofi € 15
Salmone scozzese con crostini e burro salato € 15

Primi Piatti
Risottino Imperiale (curry, zafferano, gamberi) min. 2 persone € 14

Chitarrine in salsa di Astice € 14
Chicche di patate, cozze, canocchie e vongole e trito di raguse € 13

Racchiusi di mare alla pescatora € 14

Secondi Piatti
Orata di mare aperto in crosta di sale min. 2 persone a porzione € 20

Stoccafisso all'Anconetana € 20
Trancio di spada alla griglia con salsa Salmoriglio € 16

Fritto misto del nostro mare € 16
Brodetto all'Anconetana (tipica zuppa di pesce locale) € 30

Gamberoni alla busara € 22

Contorni
La "Rucolata" €5

Olive Ascolane € 5
Verdure al vapore € 5

Carciofi alla Marchigiana € 5
Fiori di zucca fritti € 6

Coperto € 3

Antipasti
Antipasto delle Festività Pasquali e crostini profumati € 14

Bresaola carpacciata al profumo d'Acqualagna € 14
Prosciutto dolce (con o senza melone) € 14

Salumi nostrani assortiti e formaggi € 15

Primi Piatti
Triangolini ai quattro formaggi con funghi e salsa tartufata € 14

Tagliatelline in salsa "antica" (tipico ragù campagnolo) € 12
Vincisgrassi (tipiche lasagne marchigiane) € 13

Ravioli magri in crema di basilico € 13

Secondi Piatti
Bracioline di agnello dorate € 18

Bocconcini di Vitella con patate e porcini € 14
Costata Marchigiana alla griglia € 16
Arrosto misto di carni Pasquali € 17

Trancio di agnello disossato al forno con patate € 18

Frutta e Dolci
Ananas, Fragole, Sorbetti (a porzione) € 5

Dessert a scelta (a porzione) € 5

Menu di Pasqua a prezzo fisso

Antipasto Pasquale tanti gusti

Primo Piatto
Triangolini ai quattro formaggi in salsa 

tartufata e funghi misto bosco
Risotto fumè radicchio e pinoli

Secondo piatto
Arrosto misto di cari al forno con patate e olive
Bracioline di agnello dorate con verdure fritte

Contorni di stagione

Dessert dei golosi
In alternativa

Sorbetto alla mela verde con gocce di 
Calvados

Caffè
Bevande

Lacrima di Morro d'Alba di botte
(I caraffa ogni 2 persone)

Acqua Minerale

50,00€
a persona tutto compreso


